52 L

MENU REVEILLON 2025

! Une tenue bien décontractée pour mieux danser !
Coupe de prosecco de bienvenue

Menu 1

Entrée
Trio de bruschettas
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Plat

Filet de boeuf aux morilles
Accompagné de pommes grenailles
Et fricassée de girolles
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Dessert

Trilogie de verrines

(Tiramisu - Panna Cotta au caramel - Mousse au chocolat)

Prix : 89. — par personne

Menu 2

Entrée

Trio de bruschettas
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Plat

Fondue chinoise 100 % boeuf
Servie avec pommes frites ou riz nature
Et les 4 sauces maison
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Dessert

Trilogie de verrines

(Tiramisu - Panna Cotta au caramel - Mousse au chocolat)

Prix : 79. — par personne

*** Toute I'’équipe de la Chaumiére vous souhaitide belles fétes ***
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