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Les entrees
Bruschetta a I'ltaliennec o 0 12.00
Salade verteo o 8.00
Salade mélée oo 10.00
Salade caprese 0 0 17.00
Salade de tomates et mozzarella, sauce pesto vert
Salade de chévre chaudoo o0 17.00
Salade mixte et sa biche de chévre posée sur sa tartine de pain grillée
Salade paysanne 000 24.00
Salade verte avec cro(tons, saucisson et lardons sautés
Les mets froids
Roast-beef froid, sauce tartare et friteso 00 30.00
Tartare de boeuf (200g), frites00 0 34.00
Menus enfants
Nuggets de poulet, frites et legumes 0 15.00
Spaghetti ou Penne Napoli / bolognaise / carbonara 0 0 0 14.00
Pizza tomates mozzarelle frites / Pizza jambon oo o0 15.00
Tous nos prix s’entendent TVA 8,1% comprise
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Les pates et gnocchi

Petite Grande
Pennealanormaocoo 23.00 25.00
Aubergines, ricotta, oignons, huile d’olive, feuille de basilic, ail
Lingoto aux crevettes farci a la ricota ( Pate fraiche) 0 0 30.00
Sauce tomate, creme, épices du chef
Penne all’arrabbiatacooo 18.00 22.00
Sauce tomate, ail, oignons, persil, basilic, piments
Spaghetti carbonara 0 0 20.00 23.00
Lardons, creme et ceuf
Spaghetti bolognaise 0 0 0 21.00 24.00
Penne du patronoo oo 26.00 30.00
Emincé de boeuf. Sauce tomate, piments, ail, oignons, persil
Spaghetti a I'ail et piment 0 0 17.00  19.00
Penne « Chaumiére» 0000 26.00 29.00
Crevettes sautées flambées au Cognac, herbes fraiches et créme tomatée
Penne ausaumonalavodkaoooo 26.00 29.00
Saumon fumeé flambé a la vodka et sauce crémeuse a la tomate
Gnocchi au pesto rouge 0 0 18.00 20.00
Gnocchi aux boletsoooo 24.00 27.00
Bolets, creme et grana padano

Risotto

Petite Grande
Risotto paysan 0 0 24.00 27.00
Poireau, lardons, saucisson, tomate et grana padano
Risotto au saumon 0 26.00 29.00

Mousse de bufala et pistaches
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| es viandes

Cordon bleu de porc maison 0 0 29.00
Steak de boeuf (200g), sauce aux bolets 0 0 0 0 42.00
Escalope de poulet, sauce au citron vert 0 32.00
Steak de cheval (200g), sauce poivre vert 0 35.00
Entrecote parisienne de boeuf (200g), café de Paris 000 36.00

Les poissons

Filets de perche meuniére (du lac), sauce tartare 0 0 0 38.00
Pavé de saumon au citron0 00 35.00
Poulpe grillé 37.00

Garnitures au choix

Pommes frites /| Pommes nature / Riz / Risotto

Sauce au choix

Boletso o 5.00
Poivre vert o 0 3.00
CafédeParisooo0o0 4.00
Chimichurrioo 5.00

Tous nos prix s’entendent TVA 8,1% comprise

3G i
LA CHAUMIERE g,.muz ® * ©
HOTEL-RESTAURANT OF



A Ly B ekl ¢ g
V%R SNy _ o/ ot S@
7 W ‘I LA CHAUMIERE

NNNNN

HOTEL-RESTAURANT

CARTE DES METS

DESSERTS, VINS ET BOISSONS

MERCI DE VOTRE VISITE ET A BIENTOT
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Notre specialité

La fondue chinoise
100% boeuf

A discretion

Servie avec pommes frites, salade mélée et quatre sauces maison 0 0 0

35. -/pe I'S min2 pers (dés 11 ans)

Enfant dés 5 a 10 ans révolu 18.-

Enfant jusqu’a 4 ans révolu 6.-

Tableau des allergénes :

O = Gluten / toutes les pizzas
O = Oignons, échalotes
O = Ail
O = Lactose
O = Piments
ceufs pasteurisés
O = Poissons

Les plats mentionnés en contiennent
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